
令和８年８月２８日 

 

 

質疑回答書 

 

業務名 

案件名 
宇治市立岡屋小学校給食調理等業務委託 

質疑 

番号 
質疑事項 回答 

１ 

提案書のページ数上限や制限は設けら

れておりますでしょうか。 

A４判２００枚程度を上限としております。 

２ 

提案様式１～４について、記載内容に応

じて枠の拡大・縮小等の調整は可能でし

ょうか。 

枠の拡大・縮小等の調整は可能です。 

３ 

審査資料（提案書）の綴じ方について、

指定はございますでしょうか。フラット

ファイル等に綴じて提出する形で問題

ございませんでしょうか。 

フラットファイル等に綴じて提出する形で

問題ありません。 

４ 

参考見積書は自社様式で提出しても差

し支えないでしょうか。 

自社様式で差し支えありません。 

５ 

参考見積書は「別途１部原本を提出」と

ありますが、フラットファイル等には綴

じず、参考見積書のみを各校１部提出す

る形でよろしいでしょうか。 

参考見積書のみ別途各校１部提出する形で

問題ありません。 

６ 

提出部数１０部について、すべてに社名

を記載しても差し支えないでしょうか。 

すべてに社名を記載して差し支えありませ

ん。 

７ 

提出部数について、参加校数にかかわら

ず全体で１０部の提出でよろしいでし

ょうか。それとも、参加する学校ごとに

１０部ずつ提出する必要がございます

でしょうか。 

参加する学校ごとに１０部ずつ提出お願い

します。 

８ 

従事者が喫食する場合の１食あたりの

給食費をご教示ください。 

１食あたり３３０円です。 

 



９ 

直近１週間における「作業工程表」およ

び「作業動線図」をご開示願います。 

現行業者作成の書類のため、開示不可です。 

１０ 

アレルギー対応食用の専用食器や専用

調理器具の有無、および現在の管理・貸

与状況についてご教示願います。 

専用食器、専用調理器具があり、委託業者に

貸与 

１１ 

各学校別のアレルギーの対応について、

品目、１日あたりの対象児童数、アレル

ギー提供調理の場所のご開示願います。 

品目数は膨大となるため回答が難しいです

が、今年度アレルギー対応人数は６名です。

アレルギー提供調理の場所はありません。 

１２ 

各校の当日の物資納品時間をご開示願

います。 

別紙参照 

１３ 

各学校（調理場）ごとの現在の時間帯別

の配置人数をご開示願います。 

時間帯別の配置人数は現行業者がそれぞれ

設定しており開示しかねますが、調理食数に

基づいた宇治市の配置基準は正職３人、臨職

１人です。 

１４ 

現在従事している方の詳細（人数、常勤、

非常勤の区分、経験年数、有資格等）を

ご教示願います。 

日によって異なりますが、概ね社員２名、パ

ート５名（半日程度）となっています。 

現行業者の経験年数および有資格の有無に

ついては回答しかねますが、委託共通仕様書

に記載の内容を満たした方が従事されてい

ます。 

１５ 

各学校分の現在の契約額（受託金額）お

よび、年度別の契約金額を税込でご開示

願います。 

契約額：４２，５５０，２００円 

年度別（Ｒ６）：１４，１８３，４００円 

年度別（Ｒ７）：１４，１８３，４００円 

年度別（Ｒ８）：１４，１８３，４００円 

１６ 

給食を従事者が喫食する際の現在の１

食あたりの負担額をご教示願います。 

１食あたり３３０円です。 

１７ 

各学校について、生ごみ処理機、洗濯機

の有無ならびに控室に設置されている

備品をご開示願います。 

生ごみ処理機はなし、洗濯機はあります。 

控室にはエアコン、ロッカー、テーブルがあ

ります。 

１８ 

提案書について、両面印刷、枚数、綴じ

方の指定はございますか。 

印刷方法、綴じ方に指定はありません。枚数

は A４用紙２００枚程度を上限としていま

す。 

１９ 

現契約の業者名と契約金額（年額税抜）

をご教示ください。 

業者名：葉隠勇進株式会社 

契約金額：12,894,000円（年額税抜） 



２０ 

米飯は回転釜又は立体炊飯器等どのよ

うに炊飯されているのでしょうか。 

回転釜で炊飯しています。 

炊飯の方法については下記になります。 

①計量 

②洗米 

③浸漬 

④水加減 

⑤加熱 

⑥蒸らし 

２１ 

実施要領の P4.9.(3)、「膨大な資料」の

目安を A4判の枚数でご教示ください。 

A4判 200枚程度 

 



（別紙）

温度管理 車　両

肉類
肉加工品

当日 　　　8:00～ 9:00 10℃以下 中温車

青果物
当日
前日

      8:00～ 8:45
     14:30～16:00
　（特に指定する物資は当日8:00～10:00）

10℃前後 　　　　

もやし 当日 　　　8:00～ 9:30 10℃以下 保冷車

豆腐・油あげ
生麺類

当日 　　　8:00～ 9:00 5℃以下 中温車

こんにゃく 当日 　　　8:00～ 9:00 常温

卵 当日 　　　8:00～ 9:00 10℃以下 中温車

うずら卵水煮
当日
前日
前日

　　　8:00～ 9:00
　　　8:00～11:00
　　 14:30～16:30

常温

ジャム
マヨネーズ

当日
前日

　　　8:00～ 9:00
　　 14:30～16:30

常温

冷凍食品 当日
　　　8:00～ 9:00
　　　（朝積みしたもの）

-15℃以下 低温車

練り製品
じゃこ

当日
　　　8:00～ 9:00
　　　（朝積みしたもの）

5℃以下 中温車

調理用牛乳 前日
　　　8:00～11:00
     14:30～16:30

10℃以下 保冷車

チーズ
バター・ラード

生クリーム
ジュース

マーガリン

当日
前日

　　　8:00～ 9:00
　　 14:30～16:30

10℃以下
（チーズは
15℃以下）

保冷車

ヨーグルト
デザート類

（常温保存のものを含む）

当日 　　　8:00～10:00 10℃以下 中温車

その他
(乾物・調味料・味噌など）

常温

※　給食物資の配送中は、安全な温度管理となるよう車両を参考にしてください。
　　　・低温車：－25℃前後まで冷却が可能
　　　・中温車：　－5℃前後まで冷却が可能
※　上表中、10：30～11：00の間は、受取りが困難な場合があるため、可能な限り避けてください。
※　上表中の内容及び上表に定めのないものについて、宇治市学校給食会が特に必要と認めるものは納入
　　 業者と協議のうえ決定することとします。

※　前日が学校休業日の場合は当日納入とします。（その他：（乾物・調味料・味噌など）は除く。）
※　各学期初め（春・夏・冬の各休業明け）の納入については別途連絡します。

令和8年度学校給食物資の納入時間等

　物資の納入については、下記納入時間及び温度の順守を願います。
　なお、不測の事態等により、下記納入時間以外の時間に納入する場合や納入時間に遅れが生じる場
合は、必ず速やかに宇治市学校給食会事務局に連絡を入れてください。

品　　目 納　　入　　時　　間
配送時の状況

前日までの 8:00～11:00 または 14:30～16:30


